
Meat Eat non è un semplice ristorante, è un’esperienza fatta di dettagli,

amore, umiltà, notti insonni e tanta passione. Per noi "dettaglio" vuol

dire prendersi cura di una persona, di un cliente e di tutte le materie

prime che offriamo.






TAGLIERE PREMIUM: SELEZIONE DI SALUMI NOSTRANI CON GNOCCO

FRITTO

15




STRUDEL:  DI SPINACI NELLA SUA FONDUTA VEGETALE

12




FILETTO DI CANGURO:   ALLA LIQUIRIZIA, SOIA E SPINACINO

14,5




PASTRAMI:  DI FASSONA PIEMONTESE E DRESSING AL VIN BRULÉ E FRUTTI

ROSSI

13




BOMBETTE:  DI MANZO AL CUOR DI BUFALA

13,5

" N É  C A P O  N É  C O D A "



LA MEAT EAT:  CON FONDUTA DI PEPERONI BICOLORE E PALLINE

DI FORMAGGIO

13

 

LA NEOCLASSICA: COMPOSTA AL TAVOLO CON GLI INGREDIENTI 

DESIDERATI

14

RISOTTO:  CARNAROLI ALLO ZAFFERANO E SUO RAGÙ D'OSSOBUCO

13




TORTELLO: DI GRANO SARACENO E CAPRIOLO AL BURRO D'ALPE, TIMO


E CREMA DI ZUCCA AFFUMICATA

12,5




COCOTTINA DI TAGLIATELLE:  FRITTE ALLA "NOVA FINANZIERA" DI


FEGATINI DI POLLO

12

P R I M I

T A R T A R E



AGNELLO:  LOMBETTO DI AGNELLO LARDELLATO NEL SUO GRAVY AL
BARBARESCO

25



VALTELLINA:  CONTROFILETTO DI SCOTTONA VALTELLINESE
SCALOPPATO IN CROSTA MORBIDA

23



BAVETTA:  DI BLACK ANGUS URUGUAY CON MARINATURA ALLA BIRRA
24



NUDO: BURGER DI CARNE IRLANDESE, LA SUA CIABATTA E FUNGHI DI

FAGGIO
20




L E  S P E C I A L I T À

L A  F I L E T T E R I A

BUFALA:  FILETTO DI BUFALA, IL SUO FIOR DI LATTE E RIDUZIONE DI VIN

COTTO

25



BLACK ANGUS:  FILETTO DI BLACK ANGUS AMERICANO AI FIOCCHI DI SALE 
MALDON E BACON CROCCANTE

34,5



NEW ZELAND:  FILETTO NEW ZELAND AL GORGONZOLA E CRISPY DI

CIPOLLA ROSSA

26



MAIALINO: FILETTO DI MAIALINO NAZIONALE IN MANTELLO DI SPECK E

CREMA DI FAGIOLI NERI MESSICANI

20



VITELLO :  FILETTO DI VITELLO OLANDESE AL CACIO E PEPE
24








DRY AGED 30



  FINLANDIA - SASHI




     Costata - 500 gr

34 

     Fiorentina - 1000 gr 

64







VALTELLINA




  Fiorentina - 1000 gr

57







IRLANDA

                                            

                                             Tomahawk - 1000 gr                                                      

  63

                                                                                                                        







Metodo di frollatura a secco che prevede un lungo periodo di refrigerazione
ad umidità controllata.  La carne subisce un'asciugatura superficiale e

nell'arco di 5-8 settimane cede fino al 20% dei suoi liquidi. Questo processo
permette di ottenere una carne morbida e dal sapore intenso.

D R Y  A G E D



CREMOSO DI PATATE 




AFFUMICATE   

4

AFFUMICATE ALLA CIPOLLA 

5

AFFUMICATE AL GUANCIALE CROCCANTE  

5,5

AFFUMICATE AL LIME 

4,5




CONTRASTO DI VERDURE GRIGLIATE

6

RUSTICA AL FORNO 

 6

PATATE DIPPERS

6

FRIGGITELLI AL SALE MALDON

6

INSALATA MISTA

5

 C O N T O R N I



TIRAMISÙ
All'amaretto, con caffè e cioccolato   

5 




BIANCOMANGIARE

Aromatizzato all 'ananas

4,5




SABLÈ 

Alla namelaka di cioccolato bianco e anice

5,5




PACIUGO LIGURE 

Crème brûlée al pistacchio con il suo gelato, meringa e frutti rossi

4,5 




CANTUCCI E PASSITO

9




DEGUSTAZIONE DI RUM

9










D E S S E R T



ALLERGENI

GLUTINE: Tagliere Premium, Strudel, Tartare "la Neoclassica", Tartare "la MeatEat", Tortello
grano saraceno, Cocottina, Controfiletto Scottona Valtellinese, Bavetta, Nudo, Tiramisù, Sablé,

Cantucci

UOVA E D. : Strudel, Bombette di manzo, Tartare "la Necolassica", Tartare "la MeatEat", Tortello
grano saraceno, Cocottina, Controfiletto Scottona Valtellinese, Tiramisù, Paciugo, Sablé, Cantucci

SOIA:  Bavetta

LATTE E D. : Strudel, Bombette di manzo, Tartare "la MeatEat", Risotto Carnaroli, Tortello
grano saraceno, Cocottina, Controfiletto Scottona Valtellinese, Filetto di bufala, Filetto
Neozelandese, Filetto vitello cacio e pepe, puré affumicato, Tiramisù, Paciugo, Sablé,

Biancomangiare, Cantucci

FRUTTA A GUSCIO: Tiramisù, Paciugo, Biancomangiare, Cantucci

SEDANO: Risotto Carnaroli, Tortello grano saraceno, Cocottina, Lombetto d'agnello, Controfiletto
Scottona Valtellinese, Filetto maialino, Filetto vitello cacio e pepe

NON SONO PRESENTI PIETANZE CON CROSTACEI, ARACHIDI, LUPINI O MOLLUSCHI.

SOLFITI:  Tagliere Premium, Pastrami, Filetto di canguro, Tartare "la MeatEat",, Risotto Carnaroli,
Tortello grano saraceno, Cocottina, Lombetto d'agnello, Controfiletto Scottona Valtellinese,

Sesamo, Filetto di bufala, Filetto Black Angus, Filetto maialino, Tiramisù, Cantucci, Degustazione
rum

SESAMO:  Filetto di canguro, Strudel, Sesamo

SENAPE: Tagliere Premium, Filetto di canguro, Tartare "la
Neoclassica", Tartare "la MeatEat", Lombetto d'agnello

PESCE E D. : Tartare "la Neoclassica"


